Panzanella Toscana

Salada rustica com pao artesanal, tomate, pimentos e manjericéo fresco

Tuscan bread salad with ripe tomatoes, bell peppers and fresh basil

Tagliere di salumi

Presunto di Parma, salame italiano, bresaola e sele¢do de paes da casa

Parma ham, Italian salami, bresaola and house bread selection

Suppli alla Romana

Croquete de arroz com ragl de carne e mozzarella derretida
Fried risotto croquette filled with beef ragti and melting mozzarella

Panne della Casa 4

Grissini, focaccia e taralli artesanais
House-made grissini, focaccia and taralli

ANTIPASTI

ENTRADAS / STARTERS

Burrata al Pesto

Burrata com pesto de tomate seco e azeite de manjericdo
Fresh burrata with sun-dried tomato pesto and basil oil

Vitello tonnato

Vitela fatiada com molho de atum e alcaparras
Veal slices with tuna and caper sauce

Coccoli con Prosciutto e Stracciatella

Massa frita com presunto crudo e stracciatella
Fried dough with cured ham and creamy stracciatella cheese

RISOTTO

Riso al Salto

Risotto prensado com crosta de Parmigiano
Seared risotto cake with Parmigiano crust

Risotto al Nero di Seppia

Com tinta de lula, vongoles e camardes
Cuttlefish ink risotto with clams and shrimp

Risotto ai Funghi Porcini

Com cogumelos porcini frescos
Risotto with wild porcini mushrooms

Risotto allo Zafferano e Salsiccia

Com agafréo e salsiccia de porco
Saffron risotto with pork sausage

Risotto alle Verdure di Primavera

Com ervilhas, favas, aspargos e courgette
With peas, fava beans, asparagus and courgette

PRINVI PIATTI

21

21

PASTA

Tortellini in Brodo

Tortellini com carne de porco e Parmigiano
Meat-filled tortellini in aromatic broth

Ravioli di Zucca

Ravioli de abébora com manteiga e sélvia
Pumpkin ravioli with butter and sage

Spaghetti alle Vongole

Com véngoles, alho, vinho branco e salsa
With fresh clams, garlic, white wine and parsley

Trofie alla Portofino

Com pesto genovés, molho de tomate e pecorino
With Genovese pesto, tomato sauce and Pecorino

Pappardelle al Ragu di Ossobuco

Com ragu lento de ossobuco
With slow-cooked ossobuco ragu

Cappelletti di Gamberi all'’Aglio Nero

Recheado de camarédo, liméo negro e alho negro
Shrimp-filled pasta with black lime and black garlic sauce

Feito com alma italiana.



BONO

CUCINA

SECONDI PIATTI CONTORNI

PRATOS PRINCIPAIS / MIAIN COURSES ACONMPANHANMENTOS / SIDE DISHES
Pesce del Giorno 22 Patate al Forno 5
Com tomate cherry, lima o siciliano e alcaparras Batatas assadas
With cherry tomatoes, Sicilian lemon and Italian capers Oven-roasted potatoes
Pollo in Umido 21 Verdure Grigliate 5
Frango estufado com vinho branco e tomate Legumes grelhados
Chicken in white wine and tomato sauce Seasonal grilled vegetables
Maiale alla Milanese 18 Pure di Patate 5
Lombinho de porco empanado e frito Puré de batata
Breaded and fried pork cutlet Creamy mashed potatoes
Saltimbocca alla Romana 26 Spinaci Saltati 5
Vitela com presunto e sélvia Espinafres salteados
Veal with Parma ham and sage Spinach with garlic and olive oil
Bistecca alla Fiorentina 65 Rucola e Parmigiano 5
T-bone grelhado (para partilhar) RU cula com lascas de Parmigiano
Grilled T-bone steak (to share) Arugula salad with Parmigiano shavings

DOLCI

SOBRENIESAS / DESSERTS
Ferrero Rocher 9 Semifreddo al Torrone 8
Bolo inspirado no bombom cléssico Doce gelado com nougat e améndoas
Cake inspired by the classic chocolate Frozen nougat and almond dessert
Tiramisu Classico 8 Affogato al Caffé 6
Com café , mascarpone e cacau Gelado de baunilha com espresso
With coffee, mascarpone and cocoa Vanilla ice cream with espresso
Tiramisu al Pistacchio 9 Gelato 3
Versao com pistachio siciliano Gelado do dia
With Sicilian pistachio cream Ice cream of the day

BEVANDE CARTA DEI VINI

BEBIDAS / DRINKS CARTA DE VINHOS / WINE LIST
Agua com gés 3 Solicite ao atendente de mesa
Sparkling water Please ask the waiter
Agua sem gas 2,5
Still water
Coca-Cola 2,5
Coca-Cola
Limonada 3,5
Lemonade COCKTAIL
Sumo de Laranja 4,5 CARTA DE COQUETEIS - COCKTAIL MENU

Orange juice

Cerveja Peroni 4,8 Solicite ao atendente de mesa

Peroni Beer Please ask the waiter

Feito com alma italiana.



